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CHI SIAMO

Eccellenze a tavola

Gustosi come nhon mai.

Il marchio Fiordicosta della societa
SCASS srl, nasce nel Novembre del
2011; azienda certificata, propone
sul mercato prodotti ittici della
cultura agro-alimentare tipica delle
coste Campane, attraverso una
linea di packaging classica,
utilizzando esclusivamente materie
prime prelevate da mercati ittici
selezionati.




o s I nostri prodotti
in tutta sicurezza

~ #tyoursafetyfood

10 Years of brewing Fine Fishfood

Soluzioni alimentari di qualita
nel pieno rispetto delle tradizioni

SALUTE | BENESSERE

Il pesce e sicuramente uno degli alimenti essenziali della dieta
occidentale ma, purtroppo, i livelli di consumo in Italia sono al di
sotto della media europea; il trend € comunque in ascesa grazie
a vari fattori quali 'aumento di disponibilita del prodotto e la
migliore valorizzazione e “sponsorizzazione” che evidenzia tutti i
beneficiderivantidal suo consumo.

PRESIDIO DIETA MEDITERRANEA
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#Proteggi

Difendi la natura con noi, in
ogni sua forma! Un ambiente in
salute é la condizione
essenziale per un mondo verde
e di pace. Non esiste un Pianeta
“B", di riserva: dobbiamo avere
curadi questo, che & l'unico che
abbiamo.

La nostra visione:

Lavoriamo per proteggere la
biodiversita, dalle meraviglie
degli oceani, casa per milioni
di creature sorprendenti, fino
alle magnifiche foreste che ci
danno l'ossigeno e che sono
fonte di vita per moltissime
popolazioni indigene e per
migliaia di animali. Proteggere
gli ecosistemi vuol dire
garantire la salute del nostro
Pianeta e di tutti coloro che
continueranno a chiamarlo
“Casa".

/[fiordicosta.com/savetheplanet










Filetti di Tonno

Pinna gialla

Tonno
(Thunnus Albacares)
Olio di oliva, Sale

VALORI NUTRIZIONALI (per 100gr.)
Energia Kj 1617,72 - Kcal 390,64
Hﬂwwn Grassi 34,0gr. di cui grassi saturi 7,15gr.
E Carboidrati 1,33gr. di cui zuccheri 1,25gr.
Fibre alimentari 0,86gr.
Proteine 19,83gr. | Sale 1,2gr.

Filetti in Olio di Oliva

200 gr 130 gr 12 pz 36 mesi

22 325 gr 215 gr 12 pz 36 mesi




Filetti di Tonno
Pinna gialla

Tonno
(Thunnus Albacares)
Olio di oliva, Sale

VALORI NUTRIZIONALI (per 100gr.)
Energia Kj 1617,72 - Kcal 390,64
Grassi 34,0gr. di cui grassi saturi 7,15gr.
Carboidrati 1,33gr. di cui zuccheri 1,25gr.
Fibre alimentari 0,86gr.
Proteine 19,83gr. | Sale 1,2gr.

FILETTI DI TOKKD
fuakls Fiana piolla

Filetti in Olio di Oliva

29 6 pz

540 gr 340 gr 36 mesi
23 740 gr 500 gr 6 pz 36 mesi




Filetti di Sgombro

In olio di oliva
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300 gr 210 gr 12 pz

Filetti di Sgombro

Grigliati in Olio di oliva
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300 gr 210 gr 12 pz

10

Sgombro
Olio di oliva 30%
Sale

VALORI NUTRIZIONALI (per 100gr.)
Energia Kj 1801 - Kcal 435
Grassi 39,0gr. di cui saturi 4,6gr.
Carboidrati 0,0gr. di cui zuccheri 0,00gr.
Proteine 22,0gr. | Sale 0,92gr.

Sgombro
Olio di oliva 30%
Sale

VALORI NUTRIZIONALI (per 100gr.)
Energia Kj 744 - Kcal 177
Grassi 7,7gr. cui acidi grassi saturi 1,8gr.
Carboidrati 0,0gr. di cui zuccheri 0,00gr.
Proteine 27,0gr. | Sale 1,5gr.




Caponata
Tonno e melenzane

Tonno 30%
Melenzane 25%, Salsa di Pom.25%
Olio di oliva 10%, Olive, Capperi 5%

Sedano, Aceto di Vino, Sale 5%.

VALORI NUTRIZIONALI (per 100gr.)

Energia Kj 550 - Kcal 133

Grassi 10,2gr. cui acidi grassi saturi 3,4gr.
Carboidrati 1,3gr. di cui zuccheri 0,61gr.

Proteine 7,6gr. | Sale 1,97gr.
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300 gr 300 gr

Bottarga P,

di Tonno ¥ A e

Uova di Tonno
(Thunnus Albacares)
Sale

VALORI NUTRIZIONALI (per 100gr.)
Energia Kj 799 - Kcal 191
Grassi 10,0gr. cui saturi 2,2gr.
Carboidrati 0,6gr. di cui zuccheri 0,00gr.
Proteine 24,0gr. | Sale 16,0gr.
Fibre 0,00gr.
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50 gr 50 gr
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Filetti di Acciughe

In olio di oliva

Acciughe (Engraulis Encrasicolus)
Olio di oliva
Sale

VALORI NUTRIZIONALI (per 100gr.)
Energia Kj 799 - Kcal 191
Grassi 10,0gr. di cui saturi 2,2gr.
Carboidrati 0,6gr. di cui zuccheri 0,00gr.
Proteine 24,0gr. | Sale 16,0gr.

T

Peso

Peso sgocc. Cartonaggio m’ra-'{'@-:

230 gr 120 gr 6 pz

580 gr 310 gr I

6 pz
= :
=8

Acciughe (Engraulis Encrasicolus)
Olio di semi-girasole
Sale

VALORI NUTRIZIONALI (per 100gr.)
Energia Kj 799 - Kcal 191
Grassi 10,0gr. di cui saturi 2,2gr.
Carboidrati 0,6gr. di cui zuccheri 0,00gr.
Proteine 24,0gr. | Sale 16,0gr.

Cod. Art. m Peso sgocc. | Cartonaggio
421 230 gr 120 gr 6 pz
415 580 gr 310 gr 6 pz
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Filetti di Acciughe

In olio di oliva

Acciughe (Engraulis Encrasicolus)
Olio di oliva
Sale

VALORI NUTRIZIONALI (per 100gr.)
Energia Kj 799 - Kcal 191
Grassi 10,0gr. di cui saturi 2,2gr.
Carboidrati 0,6gr. di cui zuccheri 0,00gr.
Proteine 24,0gr. | Sale 16,0gr.

t-.

/ Ip.] 418 200 gr | 115 gr

{ }-‘ 420 300 gr | 165 gr

r'i- 42 gr

l.' H

Fllettl di Acci
InOIlodlls ni-gi
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Acciughe (Engraulis Encrasicolus)
Olio di semi-girasole
Sale

VALORI NUTRIZIONALI (per 100gr.)
Energia Kj 799 - Kcal 191
Grassi 10,0gr. di cui saturi 2,2gr.
Carboidrati 0,6gr. di cui zuccheri 0,00gr.
Proteine 24,0gr. | Sale 16,0gr.
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200 gr 115 gr
419 300 gr 165 gr 6 pz
30 80 gr 42 gr 12 pz



Alici

sotto-sale
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320 gr 250 gr 12 pz

&l 550 gr 400 gr 9 pz

Alici sotto-sale
al peperoncino

I ) ey ey

320 gr 250 gr 12 pz
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Acciughe (Engraulis Encrasicolus)
Sale

VALORI NUTRIZIONALI (per 100gr.)
Energia Kj 799 - Kcal 191
Grassi 10,0gr. di cui saturi 2,2gr.
Carboidrati 0,6gr. di cui zuccheri 0,00gr.
Proteine 24,0gr. | Sale 16,0gr.

Acciughe (Engraulis Encrasicolus)
Olio extra vergine oliva
Olio di semi girasole
Sale, Peperoncino

VALORI NUTRIZIONALI (per 100gr.)
Energia Kj 799 - Kcal 191
Grassi 10,0gr. di cui saturi 2,2gr.
Carboidrati 0,6gr. di cui zuccheri 0,00gr.
Proteine 24,0gr. | Sale 16,0gr.




Riccioli di Cetara
sotto olio

Alici delle nostre coste
Olio extra vergine oliva,
Sale
Aromi naturali
VALORI NUTRIZIONALI (per 100gr.)
Energia Kj 799 - Kcal 191
Grassi 10,0gr. di cui acidi saturi 2,2gr.
Carboidrati 0,6gr. di cui zuccheri 0,00gr.
Proteine 24,0gr. | Sale 16,0gr.

coa e | Poso | Pososgocc | caonsosi]
10

280 gr 180 gr 12 pz
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#hotels
#restaurants
#catering

Filetti di Tonno
Filetti di Sgombro
Caponata
Bottarga di Tonno
Filetti di Acciughe
Alici sotto sale
Riccioli sotto olio
Acciughe salate
Colatura

Olio extra-vergine
Finger Food (Le Delizie del Mare)

Alici salate e Colature

#fastfood
#foodmarket

buyer’s vademecum



Acciughe salate
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410 850 gr 650 gr 8 pz

;
- N":l.;n.ﬂll‘ -
™ dplly Coorn AR
39 1500 gr 1200 gr 3 pz
40 3500 gr 3000 gr 2 pz

Acciughe (Engraulis Encr
Sale

VALORI NUTRIZIONALI (per 100gr.)
Energia Kj 892 - Kcal 214
Grassi 14,0gr. di cui saturi 2,0gr.

Carboidrati 0,0gr. di cui zuccheri 0,00gr.

Proteine 22,0gr. | Sale 16,0gr.

/m wdicasta
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Colatura di Alici
Onda

Alici delle nostre coste

Sale

o ari || Copacra |

35A 100 ml
52 200 ml
16 500 ml
17 1000 ml

Restaurants &
Fine-Banquetings
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Fiaschetta
Colatura di Alici

15 250 ml
Alici delle nostre coste
Sale
35 100 ml
52A 200 ml

Alici delle nostre coste
Sale

LUNA

Colatura di Alici










Olio

extra-vergine

Olio extra-vergine di

categoria superiore ottenuto con
olive di provenienza CEE mediante
procedimenti di spremitura,
pressatura e filtraggio.

. Senza coloranti,
. ne conservanti.

Limone Costa d’Amalfi

200 ml Limone e Menta

.



Peperoncino

Aglio, Prezzemolo, Peperoncino

Timo, Finocchio, Cipolla
Prezzemolo, Pepe rosa
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product brand
of excellence

dood d39SNI4

Far parte della Famiglia Consiglio di Via Porto a Salerno & una bella responsabilita.
Queste persone dal 1849 solcano tutto il Mediterraneo con barche proprie o al loro comando:
pescando, innovando le tecniche, ma soprattutto rispettando il mare e i suoi doni.

Sono piccoli pescatori costieri, che con tanti sacrifici hanno costruito le prime barche e

poi i primi pescherecci. Hanno sviluppato nuove tecniche, come nonno Gaetano che nel 1970
applico per la prima volta la tecnica della circuizione per la pesca del tonno, prima usata solo per
le alici. Pesca mirata, su prede selezionate, pesca sostenibile, nel rispetto del mare.

Suo nipote Tanino (all'anagrafe Gaetano), pescatore come il nonno ed elemento della ciurma
del M/P Angelo Catania, tra l'altro commandata da un altro componente della famiglia Consiglio,
ha mantenuto vive la tradizioni storiche della famiglia, rendendole note

ai piu, con la sua idea di unire il buono al bello.

Ammiratore delle arti teatrali, praticate a livello amatoriale, ha sempre cercato di conciliare
lavoro e bellezza.

Del resto, oltre ad essere un Consiglio, € anche, da parte di mamma, nipote di D'Arienzo di Vietri
sul Mare, grande ceramista conosciuto in tutta la provincia.

La vita di Tanino & legata al ciclo delle stagioni.

In primavera prepara le sue valigie per la stagione della pesca, che lo terra lontano da casa per
almeno quattro mesi di sudore, notti di veglia e sacrifici...

L'inverno lo trascorre in cantiere a sistemare la barca e le reti.

Sebbene il lavoro sia ancor piu faticoso di quello del periodo estivo, Tanino & finalmente a casa
con la sua famiglia e le sue figlie che possono gustare ed apprezzare il frutto del suo lavoro: le
alici salate, la colatura, il tonno all'olio... tutte le prelibatezze che il mare gli ha donato.

Sapete cosa ha fatto?

Ha regalato alle sue figlie dei piatti in ceramica con il simbolo del pesciolino, i colori del mare e

il loro nome e ha detto loro: «Bimbe, quando sono a casa vi faccio assaggiare tutto quello
che papa pesca e prepara»

Quando non ci sono, i piatti in ceramica vi ricorderanno che papa € in mare a lavorare, ma presto
tornera per riempirlinuovamente di gustose bonta!”

Quiesta € |'idea di “Delizie del mare e dintorni”. Prodotti'di eccellenza nati dall'esperienzaggli
famiglie difPeseatori in un pezzo di ceramica di Vietri, decorato a mano e maiguglale.

Prima il gusto del momento, poi il ricordo di una bonta e di un territorio fra i pit belli del mondo.

Un bacio da Salerno e dalla Costa d'Amalfi.

Le delizie

«MAvTe

dintorni
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product brand

of excellence

dooO4d d39NI4

| prodotti tipici di un paese parlano della sua storia,
delineano le caratteristiche del suo territorio, sono
lo spunto ideale per comprenderne le tradizioni.

Le delizie
wWﬂwl?’%%J

intorni




Le Alici salate
DELIGHTS

58 1000 gr Ceramic Vietri's boat

34 2000 gr Vietri ceramic vase

59 300 gr Vietri Tea cup




product brand

of excellence

dooOd d39NI4

La Colatura
DELIGHTS

b

Capacita | Complemento arredo

80 ml ‘ Ceramic Vietri's bottle

160 ml Ceramic Vietri's bottle

¥ -
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Panoramica

Storie di mare - Chi siamo

La nostra visione - #savetheplanet

I Classici

Filetti di Tonno

Filetti di Sgombro

Caponata e Bottarga di Tonno
Filetti di Acciughe sotto olio
Alici sotto sale

Riccioli sotto olio

Buyer’s vademecum
Acciughe salate

Colature

| Tipici

Olii extra-vergine aromatizzati

Finger Food (Le Delizie del Mare)

Alici salate e Colature
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STORIE DI MARE



FIORDICOSTA

Scass srl
Via Porto, 110/112
84121 Salerno_ Italia

tel: + 39 089 253933
tel: + 39 393 9150 695
fiordicosta@libero.it
www.fiordicosta.com
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